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FICHA TECNICA   LA FINCA 
 

NOMBRE DEL 
PRODUCTO 

ALMOJÁBANA 

NOMBRE COMERCIAL ALMOJABANA  

 

 
 

DESCRIPCIÓN 

 
Almojábana casera es un producto horneado, elaborado con materias 
primas de calidad, obteniendo finalmente una textura suave, fresca al 
tacto y, además, de exquisito sabor. 

INGREDIENTES 
Harina de trigo, Cuajada, azúcar, sal, agua, margarina, 

preservativos, Acido sórbico. 550grs. aprox. 

INFORMACIÓN 
ALERGÉNICA 

Este producto puede contener trazas de huevo, leche y/o sus 
derivados. 

 

 
PRESENTACION 

COMERCIAL 

 
 

• Empaque primario: Empaque por unidad. 

• Empaque secundario: Empaque por 5 a 12 unidades. 

 
 
 

 
IMAGEN 

 

 

 
 
 
 

 
PARÁMETROS 

ORGANOLÉPTICOS 

 

 



 

 
 
 

 
PARÁMETROS 

MICROBIOLÓGICOS 

 ANÁLISIS MICROBIOLÓGICO 

PARÁMETRO UNIDADES RESULTADO MÉTODO 
LÍMITES DE 

ACEPTACIÓN 

 
recuento de aerobios mesófilos UFC/g menor 10 

ICMSF:2000 
Método 1 10000 - 30000 

 
Coliformes Totales NMP/g menor 3 

BAM Cap 4 Mét. 
II:2002 7 a 11 

 
Coliformes Fecales NMP/g menor 3 

BAM Cap 4 Mét. 
II:2002 menor 3 

 
Recuento de Estafilococo Coagulasa (+) UFC/g menor 100 

NTC 4779, 
Versión 1:2007 menor 100 

Recuento de Mohos y levaduras UFC/g 
menor 10 ICMSF:2000 

Método 1 
100 - 200 

menor 10 

 

 

 
LEGISLACIÓN 

APLICABLE 

Normatividad Colombiana 

• Resolución 5109 de 2005, para rotulado y etiquetado. 

• Resolución 333 del 2011, para rotulado nutricional. 

• Resolución 2674 del 2013 del Ministerio de Salud y Protección 
Social. 

 

 
PARÁMETROS 

FISICOQUÍMICOS 

 

 

 
CONDICIONES DE 

ALMACENAMIENTO Y 
CONSERVACIÓN 

Conservar el producto congelado (-18°C a – 24°C). Almacenar en un 
ambiente limpio y seco, alejado de agentes o productos que puedan 
generar contaminación cruzada y/o cambios organolépticos del 
producto. 

 

 
VIDA ÚTIL 

1 año (365 días) en condición de congelación. 
NOTA: Contados a partir de la fecha de fabricación. 

 
 
 

 
INSTRUCCIONES DE 

USO Y CONSUMO 

Abrir la caja o bolsa, retirar únicamente las unidades requeridas, 
descongelaren refrigeración durante 12 horas. 
Retirar el empaque individual del producto. 
Precalentar el horno a 190°C y calentar durante 30 segundos, o, 
calentar en microondas durante 30 segundos. 

Recomendaciones: Calentar en horno convencional, plancha o 

parrilla. Después de abierto el empaque, mantener en 

refrigeración. 
NOTA: NO CONGELAR NUEVAMENTE. 

REGISTRO SANITARIO RSAD11I22304. 

DATOS DEL 
FABRICANTE 

EL CARRIER 
Transversal 73ª # 82 - 19, Bogotá D.C – Colombia. 

Página web: www.arepaselcarriel.com 

 

http://www.arepaselcarriel.com/
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Ficha Técnica: Croissant 

Descripción del Producto 

El croissant es un pan de origen francés, adoptado en Colombia como un producto de 

panadería popular, caracterizado por su textura hojaldrada, crujiente por fuera y suave por 

dentro, con un sabor ligeramente dulce y a mantequilla. Se elabora con una masa laminada que 

incorpora capas de mantequilla, lo que le da su estructura aireada. Es ideal para desayunos, 

meriendas o como base para sándwiches, y se consume solo o acompañado de mermeladas, 

queso crema o café. 

Información Nutricional 

Valor Nutricional Por porción (50 g) 

Valor energético 205 kcal 

Grasas totales 11 g 

Ácidos grasos saturados 7 g 

Hidratos de carbono 23 g 

Azúcares 3 g 

Proteínas 4 g 

Sal 0.5 g 

Cuadro 1: Información nutricional aproximada por porción de croissant (50 g). Valores pueden 

variar según la receta específica. 

Ingredientes 

Harina de trigo de fuerza (alta en gluten): 40% (300 g) 

Mantequilla sin sal (fría, para laminar): 25% (190 g) 

Agua fría: 15% (110 ml) 

Azúcar: 5% (40 g) 

Leche en polvo: 5% (40 g) 

Huevos: 5% (40 g, aproximadamente 1 huevo mediano) 

Levadura fresca (o 3 g de levadura seca): 2% (15 g) 

Sal: 1% (8 g) 
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Mantequilla derretida (para pincelar, opcional): 2% (15 g) 

Proceso de Elaboración 

1. Preparación previa: Enfriar todos los ingredientes y utensilios. Precalentar el horno a 

200řC (400řF) al final del proceso. 

2. Mezcla de la masa: En un tazón grande, disolver la levadura en el agua fría. Añadir la 

harina, azúcar, sal, leche en polvo y huevo. Amasar hasta obtener una masa suave y 

elástica (unos 10 minutos). Cubrir y refrigerar por 30 minutos. 

3. Laminado de mantequilla: Formar un rectángulo con la mantequilla fría entre dos hojas 

de papel pergamino (aproximadamente 20x15 cm). Refrigerar para mantener firme. 

4. Laminado de la masa: Estirar la masa en un rectángulo de 40x20 cm. Colocar la placa 

de mantequilla en el centro, doblar la masa sobre ella como un sobre, sellando los bordes. 

Estirar nuevamente a 40x20 cm, doblar en tres partes (doble libro) y refrigerar por 30 

minutos. Repetir este proceso de estirado y doblado dos veces más, refrigerando entre 

cada vuelta. 

5. .Formado: Estirar la masa a 3 mm de grosor (aproximadamente 60x40 cm). Cortar 

triángulos de 10 cm de base y 20 cm de altura. Enrollar cada triángulo desde la base hacia 

la punta, formando la clásica forma de media luna. Colocar en una bandeja con papel 

pergamino, dejando espacio entre cada croissant. 

6. Fermentación: Cubrir los croissants y dejar fermentar en un lugar cálido (25-27řC) por 

1-2 horas, hasta que dupliquen su tamaño. 

7. Horneado: Pincelar con huevo batido o mantequilla derretida. Hornear a 200řC (400řF) 

por 15-20 minutos, hasta que estén dorados y crujientes. 

8. Servicio: Servir tibios o a temperatura ambiente, acompañados de mermelada, queso 

crema o café. 

Condiciones de Almacenamiento 

 Producto fresco: Conservar en un recipiente hermético a temperatura ambiente por hasta 

1 día para mantener la textura crujiente. En refrigeración (4řC), hasta 3 días, recalentando 

a 150řC por 5 minutos antes de consumir. 

 Producto congelado: Congelar crudos (antes de fermentar) o cocidos a -18řC, envueltos 

en papel film. Vida útil: 2 meses. Para crudos, descongelar y fermentar antes de hornear; 

para cocidos, recalentar a 160řC por 8 minutos. 

 



Ficha Técnica: Pandebono Colombiano

Descripción del Producto
El pandebono es un panecillo tradicional colombiano, originario del Valle del Cauca,

conocido por su textura esponjosa, sabor salado y característico aroma a queso. Elabo-
rado principalmente con almidón de yuca, harina de maíz precocida, queso costeño y
huevo, este producto es naturalmente libre de gluten, lo que lo hace apto para personas
con sensibilidad al gluten. Se consume tradicionalmente caliente, acompañado de café o
chocolate caliente, como desayuno o merienda.

Información Nutricional

Valor Nutricional Por porción (70 g)
Valor energético 194 kcal
Grasas totales 9.1 g
Ácidos grasos saturados 1.6 g
Hidratos de carbono 21.3 g
Azúcares 2.5 g
Proteínas 6.2 g
Sal 1.3 g

Cuadro 1: Información nutricional aproximada por porción de pandebono (70 g). Valores
pueden variar según la receta específica.

Ingredientes
Almidón de yuca (fécula de yuca o tapioca): 36 % (250 g)
Queso costeño rallado (o mezcla de queso fresco y feta): 36 % (250 g)
Harina de maíz precocida (masarepa): 7 % (50 g)
Huevo: 7 % (50 g, aproximadamente 1 huevo grande)
Leche líquida: 6 % (45 ml)
Mantequilla o margarina: 4 % (30 g)
Azúcar: 3 % (20 g)
Sal: 1 % (5 g)
Polvo para hornear (opcional): 0.1 % (1 g)

Proceso de Elaboración
1. Preparación previa: Precalentar el horno a 200řC (400řF). Cubrir una bandeja

para hornear con papel pergamino o engrasarla ligeramente.
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2. Procesamiento de ingredientes: En un procesador de alimentos, mezclar el que-
so costeño rallado, almidón de yuca, harina de maíz precocida, azúcar, sal y polvo
para hornear (si se usa) hasta obtener una mezcla homogénea.

3. Amasado: Incorporar el huevo batido y la mantequilla o margarina. Amasar vigo-
rosamente, añadiendo la leche cucharada a cucharada hasta lograr una masa suave
y homogénea que no se desmorone ni esté demasiado húmeda.

4. .Formado: Dividir la masa en porciones de aproximadamente 70 g y formar bolitas
o roscas. Colocarlas en la bandeja, separadas por 3 cm.

5. Horneado: Hornear durante 10-15 minutos a 200řC (400řF) o hasta que estén
doradas. Evitar hornear más de 12 minutos para prevenir que se resequen.

6. Servicio: Servir caliente, idealmente acompañado de café o chocolate caliente.

Condiciones de Almacenamiento
Producto fresco: Conservar en un lugar seco y fresco, en su empaque original,
por un máximo de 2 días. Para mantener la frescura, se recomienda consumir in-
mediatamente después de hornear.
Producto congelado: Conservar a -18řC. Caducidad: 18 meses desde la fecha de
elaboración. Para consumir, calentar en horno a 180řC durante 6 minutos.

Presentación
Formas: Bolitas redondeadas, roscas o tiras cortas (tradicional).
Empaque: Bolsas de 8 unidades (360 g), cajas de 50, 100 o 140 unidades (20 g o 70
g por unidad), o estuches de cartón de 6 o 12 unidades.

Notas Adicionales
Variaciones: Puede rellenarse con bocadillo (pasta de guayaba), arequipe o frutas
como maracuyá, mora o fresa. Para rellenar, formar un hueco en la bolita de masa,
insertar el relleno y cerrar antes de hornear.
Sustitutos de queso: Si no se dispone de queso costeño, usar una mezcla de queso
fresco (60 %) y queso feta (40 %) para replicar su sabor salado y textura.
Textura: La textura ideal es esponjosa por dentro y ligeramente crocante por fuera.
El uso de queso adecuado y un amasado vigoroso son clave para evitar que la masa
colapse en el horno.

Referencias
Basado en recetas tradicionales y datos nutricionales de fuentes confiables sobre pan-

debono colombiano.
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FICHA TÉCNICA: TORTA DE BROWNIE 

 

Nombre del Producto Torta de Brownie 

Descripción del Producto Producto de repostería horneado, 
elaborado a base de harina de trigo, cacao, 
huevos, azúcar y mantequilla, de textura 
húmeda y sabor intenso a chocolate. 

Presentación Comercial Empaque individual de 80g, cajas de 400g, 
800g o porciones a granel. 

Ingredientes Harina de trigo, azúcar, huevos, 
mantequilla, cacao en polvo, chocolate, 
polvo de hornear, sal, saborizantes 
naturales. 

Color Marrón oscuro característico del cacao y 
chocolate. 

Sabor Dulce, intenso a chocolate, ligeramente 
húmedo. 

Aroma Agradable, característico a cacao y 
mantequilla horneada. 

Vida Útil Hasta 7 días en empaque cerrado a 
temperatura ambiente, o hasta 30 días 
refrigerado. 

Condiciones de Almacenamiento Conservar en lugar fresco, seco, alejado de 
la luz solar directa. Una vez abierto, 
mantener refrigerado. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 450 Kcal 
Carbohidratos: 55 g 
Proteína: 6 g 
Grasas: 23 g 
Fibra: 3 g 

Norma Técnica Aplicable NTC 4473 (Productos de panadería y 
repostería - Requisitos generales). 

 



FICHA TÉCNICA: TORTA DE BANANO 

 

Nombre del Producto Torta de Banano 

 
Descripción del Producto Producto de repostería horneado, 

elaborado a base de harina de trigo, puré 
de banano maduro, azúcar, huevos y aceite 
vegetal, de textura suave y sabor dulce. 

Presentación Comercial Empaque individual de 100g, cajas de 500g, 
1000g o porciones a granel. 

Ingredientes Harina de trigo, banano maduro, azúcar, 
huevos, aceite vegetal, polvo de hornear, 
esencia de vainilla, sal. 

Color Amarillo dorado a marrón claro, 
característico del banano cocido. 

Sabor Dulce, suave, característico del banano. 
Aroma Agradable, característico a banano 

horneado y vainilla. 
Vida Útil Hasta 5 días a temperatura ambiente, 15 

días refrigerado. 
Condiciones de Almacenamiento Conservar en lugar fresco, seco, o 

refrigerado para mayor duración. Mantener 
en empaque cerrado para preservar la 
frescura. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 310 Kcal 
Carbohidratos: 50 g 
Proteína: 5 g 
Grasas: 10 g 
Fibra: 2 g 
Potasio: 260 mg 

Norma Técnica Aplicable NTC 4473 (Productos de panadería y 
repostería - Requisitos generales). 

 



FICHA TÉCNICA: MIGA DE PAN 

 

Nombre del Producto Miga de Pan 

 
Descripción del Producto Producto alimenticio elaborado a partir de 

pan seco triturado, utilizado como 
ingrediente para empanizados, rellenos y 
preparaciones culinarias. 

Presentación Comercial Empaque plástico de 250g, 500g, 1000g o a 
granel. 

Ingredientes Harina de trigo, agua, levadura, sal. Puede 
contener aditivos permitidos. 

Color Beige claro a dorado, dependiendo del tipo 
de pan utilizado. 

Sabor Neutro, característico del pan seco. 
Aroma Agradable, característico del pan horneado. 
Vida Útil Hasta 6 meses en condiciones adecuadas de 

almacenamiento. 
Condiciones de Almacenamiento Almacenar en un lugar fresco, seco, limpio 

y alejado de humedad. Mantener el 
empaque cerrado. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 370 Kcal 
Carbohidratos: 72 g 
Proteína: 11 g 
Grasas: 4 g 
Fibra: 3 g 

Norma Técnica Aplicable NTC 4423 (Productos derivados de 
cereales - Requisitos generales). 

 



FICHA TÉCNICA - TOSTADA 

 

Nombre del producto Tostada 
Descripción Producto de panificación horneado o 

tostado, con textura crujiente y sabor 
neutro o ligeramente salado. Ideal para 
acompañar sopas, untar cremas o como 
snack. 

Presentación Paquetes de 6, 12 o 24 unidades / Granel / 
Empaque sellado 

Vida útil 15 a 30 días a temperatura ambiente, en 
envase sellado 

Ingredientes Harina de trigo, agua, levadura, sal, azúcar, 
grasa vegetal (opcional) 

Alergénicos Contiene gluten (trigo). Puede contener 
trazas de soya, leche y huevo. 

Condiciones de almacenamiento • Conservar en lugar fresco y seco 
• Mantener en envase sellado para 
conservar la crocancia 
• No exponer al sol directo 
• Evitar lugares húmedos 

  
  
Nutriente / Cantidad Energía: 330 kcal 

Carbohidratos: 60 g 
Azúcares: 4 g 
Proteínas: 9 g 
Grasas totales: 4 g 
Grasas saturadas: 0.8 g 
Fibra dietaria: 3 g 
Sodio: 450 mg 
Calcio: 60 mg 
Hierro: 2 mg 

 



 FICHA TÉCNICA – PONQUÉ 

 

Nombre del producto Ponqué 
Descripción Producto de panadería de textura suave y 

esponjosa, de sabor dulce. Ideal para 
consumir como postre o en refrigerios. 
Puede incluir sabores como vainilla, 
chocolate o frutas. 

Presentación Unidad individual / Paquetes de 2, 4 o 6 
unidades / Granel 

Vida útil 7 a 10 días a temperatura ambiente / Hasta 
15 días refrigerado (≤ 8 °C) 

Ingredientes Harina de trigo, azúcar, huevos, grasa 
vegetal, leche, polvo de hornear, esencias 
(vainilla o similares), sal 

Alergénicos Contiene gluten (trigo), huevo y leche. 
Puede contener trazas de soya y nueces. 

Condiciones de almacenamiento • Conservar en lugar fresco y seco 
• Mantener en envase cerrado 
• No exponer al sol directo 
• Refrigerar si no se consume en los 
primeros días 

Nutriente / Cantidad Energía: 380 kcal 
Carbohidratos: 55 g 
Azúcares: 30 g 
Proteínas: 5 g 
Grasas totales: 15 g 
Grasas saturadas: 5 g 
Fibra dietaria: 1 g 
Sodio: 300 mg 
Calcio: 80 mg 
Hierro: 1.5 mg 

 



Ficha Técnica: Pan Hojaldrado 

 

Nombre del Producto Pan Hojaldrado 
Descripción del Producto Producto de panadería de textura crujiente 

y capas finas, elaborado con harina de trigo, 
grasa, agua y sal mediante técnica de 
laminado. 

Presentación Comercial Empaque individual de 100g o paquetes de 
400g, 800g. 

Ingredientes Harina de trigo, margarina o mantequilla, 
agua, sal, levadura (opcional). 

Color Dorado brillante en el exterior, con capas 
claras en el interior. 

Sabor Ligero, ligeramente salado y característico 
de pan hojaldrado. 

Aroma Agradable, característico de pan horneado 
y mantequilla o margarina. 

Vida Útil Hasta 5 días a temperatura ambiente o 
hasta 15 días refrigerado. 

Condiciones de Almacenamiento Conservar en lugar fresco, seco y protegido 
de la luz. Guardar en envase cerrado para 
mantener su textura. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 420 Kcal 
Carbohidratos: 45 g 
Proteína: 7 g 
Grasas: 24 g 
Fibra: 2 g 

Norma Técnica Aplicable NTC 4473 (Productos de panadería y 
repostería - Requisitos generales). 

 



FICHA TÉCNICA - PAN DE MAÍZ 

 

Nombre del producto 
Pan de Maíz 

Descripción 
Producto de panificación elaborado con harina de maíz, de textura densa y ligeramente 

granulada, con sabor característico a maíz. Ideal para acompañar comidas, desayunos o 

meriendas. 

Presentación 

Unidad individual / Paquetes de 4, 6 u 8 unidades / Granel 

Vida útil 
5 a 7 días a temperatura ambiente / Hasta 12 días refrigerado (≤ 8 °C) 

Ingredientes 
Harina de maíz, agua, azúcar, levadura, sal, grasa vegetal, mejoradores de panificación 

(pueden incluir emulsionantes y enzimas) 

Alergénicos 
Contiene gluten (trigo, si se mezcla con harina de trigo). Puede contener trazas de soya, 

leche y huevo. 

Condiciones de almacenamiento 
• Conservar en lugar fresco y seco 

• Mantener en envase cerrado para evitar resequedad 

• No exponer al sol directo 

• Refrigerar si no se consume en los primeros días 

 

 

 



Composición nutricional aproximada (por 100 g): 
Nutriente Cantidad 

Energía 290 kcal 

Carbohidratos 52 g 

Azúcares 6 g 

Proteínas 6 g 

Grasas totales 6 g 

Grasas saturadas 1.2 g 

Fibra dietaria 3 g 

Sodio 350 mg 

Calcio 90 mg 

Hierro 1.8 mg 

 



FICHA TÉCNICA - PAN BLANDITO 

 

Nombre del producto Pan Blandito 
Descripción Producto de panificación de textura suave y 

esponjosa, sabor ligeramente dulce. Ideal 
para desayunos, meriendas o 
acompañamientos. Puede consumirse solo 
o relleno. 

Presentación Unidad individual / Paquetes de 4, 6 o 12 
unidades / Granel 

Vida útil 4 a 6 días a temperatura ambiente / Hasta 
10 días refrigerado (≤ 8 °C) 

Ingredientes Harina de trigo, agua, azúcar, levadura, sal, 
grasa vegetal, mejoradores de panificación 
(pueden incluir emulsionantes y enzimas) 

Alergénicos Contiene gluten (trigo). Puede contener 
trazas de soya, leche y huevo 

Condiciones de almacenamiento • Conservar en lugar fresco y seco 
• Mantener en envase cerrado para evitar 
resequedad 
• No exponer al sol directo 
• Refrigerar si no se consume en los 
primeros días 

 

 

 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 270 kcal 
Carbohidratos 48 g 
Azúcares 7 g 
Proteínas 8 g 
Grasas totales 5 g 
Grasas saturadas 1.5 g 
Fibra dietaria 2 g 
Sodio 400 mg 
Calcio 100 mg 
Hierro 2.5 mg 



 



Ficha Técnica: Pan Coco 

 

Nombre del Producto Pan Coco 
Descripción del Producto Producto de panadería elaborado con 

harina de trigo, coco rallado y azúcar, de 
sabor dulce y aroma característico. 

Presentación Comercial Empaque individual o porciones de 80g, 
400g o cajas de 1000g. 

Ingredientes Harina de trigo, coco rallado, azúcar, 
huevos, margarina o mantequilla, leche, 
levadura, sal, esencia de coco. 

Color Dorado por fuera, beige claro por dentro. 
Sabor Dulce, con sabor y aroma característico a 

coco. 
Aroma Agradable, predominante a coco y 

mantequilla horneada. 
Vida Útil Hasta 5 días a temperatura ambiente o 15 

días refrigerado. 
Condiciones de Almacenamiento Conservar en lugar fresco y seco, en envase 

cerrado. Refrigerar para prolongar la vida 
útil. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 380 Kcal 
Carbohidratos: 60 g 
Proteína: 6 g 
Grasas: 13 g 
Fibra: 2 g 

Norma Técnica Aplicable NTC 4473 (Productos de panadería y 
repostería - Requisitos generales). 

 



FICHA TÉCNICA - TORTA DE QUINUA 

 

Nombre del producto Torta de Quinua 
Descripción Producto horneado de textura suave, 

elaborado con quinua cocida y harina. Ideal 
como opción saludable para desayuno, 
merienda o postre. 

Presentación Porciones individuales / Entera (8 
porciones) / Empaque sellado 

Vida útil 5 a 7 días en refrigeración (4 °C) / Hasta 3 
meses congelada (-18 °C) 

Ingredientes Quinua cocida, harina de trigo integral, 
huevos, leche, aceite vegetal, azúcar o 
edulcorante, polvo de hornear, esencia de 
vainilla (opcional) 

Alergénicos Contiene gluten (harina de trigo), huevo y 
leche. Puede contener trazas de soya. 

Condiciones de almacenamiento • Mantener refrigerada en envase 
hermético 
• No exponer a temperaturas elevadas 
• Consumir dentro de los 2 días una vez 
abierta 

 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 270 kcal 
Carbohidratos 35 g 
Azúcares 8 g 
Proteínas 6 g 
Grasas totales 10 g 
Grasas saturadas 1.5 g 
Fibra dietaria 4 g 
Sodio 180 mg 
Calcio 40 mg 
Hierro 1.8 mg 
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FICHA TÉCNICA - YOGURT ENTERO 

 

Nombre del producto Yogurt Entero 
Descripción Producto lácteo fermentado elaborado a 

partir de leche entera pasteurizada y 
cultivos lácticos vivos (Lactobacillus 
bulgaricus y Streptococcus thermophilus). 

Presentación Envase plástico de 1 litro / 200 ml / 125 
ml 

Vida útil 30 – 45 días refrigerado entre 2 °C y 6 °C 
Ingredientes Leche entera pasteurizada, Cultivos 

lácticos vivos (Streptococcus thermophilus 
y Lactobacillus bulgaricus). 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 

Energía 65-80 kcal 
Grasas totales 3.0 - 4.5 g 
Grasas saturadas 2.0 - 3.0 g 
Proteínas 3.5 - 4.0 g 
Carbohidratos 4.5 - 6.0 g 
Azúcares 4.5 - 5.0 g (lactosa natural) 
Calcio 120 mg 
Sodio 50 mg 

Alergénicos: 
• Contiene: Leche y derivados lácteos 

Condiciones de almacenamiento: 
• Mantener refrigerado entre 2 °C y 6 °C 

• No exponer al sol 

• Consumir antes de la fecha de caducidad 

 

 



FICHA TÉCNICA: SALSA DE TOMATE 

 

Nombre del Producto Salsa de Tomate 

 
Descripción del Producto Producto alimenticio elaborado a partir de 

tomates frescos, cocidos y procesados, con 
adición de vinagre, azúcar, sal y especias. 

Presentación Comercial Envases plásticos o de vidrio de 200g, 
400g, 1000g. 

Ingredientes Tomate, azúcar, vinagre, sal, especias y 
conservantes permitidos. 

Color Rojo brillante, característico del tomate. 
Sabor Agridulce, suave y característico. 
Aroma Agradable, característico del tomate cocido 

y especias. 
Vida Útil Hasta 12 meses en condiciones adecuadas 

de almacenamiento. 
Condiciones de Almacenamiento Conservar en lugar fresco y seco. Después 

de abierto, refrigerar y consumir 
preferiblemente antes de 30 días. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 100 Kcal 
Carbohidratos: 22 g 
Proteína: 1.5 g 
Grasas: 0.3 g 
Sodio: 900 mg 

Norma Técnica Aplicable NTC 4424 (Salsas de tomate - Requisitos). 
 



FICHA TÉCNICA: PASTA TIPO TALLARINES 

 

Nombre del Producto Pasta Tipo Tallarines 

 
Descripción del Producto Producto alimenticio seco elaborado a base 

de sémola de trigo duro, con forma de 
cintas largas y delgadas. 

Presentación Comercial Empaque plástico de 250g, 500g, 1000g. 
Ingredientes Sémola de trigo duro y agua. 
Color Amarillo claro, característico del trigo. 
Sabor Neutro, característico del trigo cocido. 
Aroma Suave, característico de producto seco de 

trigo. 
Vida Útil Hasta 24 meses en empaque cerrado y 

condiciones adecuadas. 
Condiciones de Almacenamiento Almacenar en un lugar fresco, seco y 

limpio. Evitar la exposición directa a la luz 
solar y olores fuertes. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 355 Kcal 
Carbohidratos: 73 g 
Proteína: 11 g 
Grasas: 1.3 g 
Fibra dietaria: 3 g 

Norma Técnica Aplicable NTC 1055 (Pastas alimenticias secas) 
 



                                      FICHA TÉCNICA: PANELA 

 

Nombre del Producto Panela 

 
Descripción del Producto Producto alimenticio natural elaborado a 

partir de la concentración y solidificación 
del jugo de caña de azúcar (Saccharum 
officinarum), sin procesos de refinamiento 
ni aditivos químicos. 

Presentación Comercial Bloques de 500g, 1000g o panelas 
fraccionadas (granulada o en trozos). 

Ingredientes 100% jugo de caña de azúcar. 
Color Amarillo dorado a marrón oscuro, 

dependiendo del grado de cocción. 
Sabor Dulce, característico del jugo de caña 

concentrado. 
Aroma Agradable, característico de la caña de 

azúcar. 
Vida Útil Hasta 12 meses en condiciones de 

almacenamiento adecuadas. 
Condiciones de Almacenamiento Conservar en lugar fresco, seco y libre de 

humedad. Evitar exposición directa al sol. 
Valor Nutricional (por 100g) Energía: 350 Kcal 

Carbohidratos: 90 g 
Proteína: 0 g 
Grasas: 0 g 
Minerales: Calcio, Hierro, Potasio y 
Magnesio 

Norma Técnica Aplicable NTC 1311 (Panela - Requisitos de calidad, 
Colombia) 

 



FICHA TÉCNICA: PASTA TIPO TORNILLOS 
Nombre del Producto Pasta Tipo Tornillos 

 

 
Descripción del Producto Producto alimenticio seco elaborado a base 

de sémola de trigo duro. Su forma 
helicoidal favorece la retención de salsas. 

Presentación Comercial Empaque plástico de 250g, 500g, 1000g. 
Ingredientes Sémola de trigo duro y agua. 
Color Amarillo claro, característico del trigo. 
Sabor Neutro, típico del trigo cocido. 
Aroma Ligero, característico de producto seco a 

base de trigo. 
Vida Útil Hasta 24 meses en empaque cerrado y 

condiciones adecuadas. 
Condiciones de Almacenamiento Almacenar en lugar fresco, seco y libre de 

olores fuertes. Mantener el empaque bien 
cerrado. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 350 Kcal 
Carbohidratos: 72 g 
Proteína: 12 g 
Grasas: 1.5 g 
Fibra dietaria: 3 g 

Norma Técnica Aplicable NTC 1055 (Pastas alimenticias secas) 
 



FICHA TÉCNICA: MIEL DE ABEJAS 

 

Nombre del Producto Miel de Abejas 

 
Descripción del Producto Sustancia natural elaborada por las abejas 

a partir del néctar de las flores, recolectada, 
procesada y almacenada en panales. 

Presentación Comercial Frascos de vidrio o plástico de 250g, 500g, 
1000g. 

Ingredientes 100% miel pura de abejas. 
Color Ámbar claro a ámbar oscuro, según la 

floración. 
Sabor Dulce, con matices florales y característico 

según su origen botánico. 
Aroma Aromático, floral y característico. 
Vida Útil Hasta 24 meses en condiciones adecuadas 

de almacenamiento. 
Condiciones de Almacenamiento Conservar en lugar fresco, seco y protegido 

de la luz. No requiere refrigeración. 
Valor Nutricional (por 100g) Energía: 320 Kcal 

Carbohidratos: 80 g 
Proteína: 0.3 g 
Grasas: 0 g 
Minerales: Calcio, Potasio, Magnesio, 
Hierro. 

Norma Técnica Aplicable NTC 1273 (Miel de abejas - Requisitos). 
 



FICHA TÉCNICA: MIGA DE PAN 

 

Nombre del Producto Miga de Pan 

 
Descripción del Producto Producto alimenticio elaborado a partir de 

pan seco triturado, utilizado como 
ingrediente para empanizados, rellenos y 
preparaciones culinarias. 

Presentación Comercial Empaque plástico de 250g, 500g, 1000g o a 
granel. 

Ingredientes Harina de trigo, agua, levadura, sal. Puede 
contener aditivos permitidos. 

Color Beige claro a dorado, dependiendo del tipo 
de pan utilizado. 

Sabor Neutro, característico del pan seco. 
Aroma Agradable, característico del pan horneado. 
Vida Útil Hasta 6 meses en condiciones adecuadas de 

almacenamiento. 
Condiciones de Almacenamiento Almacenar en un lugar fresco, seco, limpio 

y alejado de humedad. Mantener el 
empaque cerrado. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 370 Kcal 
Carbohidratos: 72 g 
Proteína: 11 g 
Grasas: 4 g 
Fibra: 3 g 

Norma Técnica Aplicable NTC 4423 (Productos derivados de 
cereales - Requisitos generales). 

 



FICHA TÉCNICA: ORÉGANO 

 

Nombre del Producto Orégano 

 
Descripción del Producto Producto natural obtenido de las hojas 

secas del orégano (Origanum vulgare), 
utilizado como condimento y planta 
medicinal. 

Presentación Comercial Empacado en bolsas de 10g, 25g, 50g, o a 
granel. 

Ingredientes 100% hojas secas de orégano. 
Color Verde seco a verde oscuro, dependiendo 

del secado. 
Sabor Aromático, ligeramente amargo y 

característico. 
Aroma Intenso, agradable y característico del 

orégano. 
Vida Útil Hasta 18 meses en condiciones de 

almacenamiento adecuadas. 
Condiciones de Almacenamiento Conservar en lugar fresco, seco, alejado de 

la humedad y la luz directa. 
Valor Nutricional (por 100g) Energía: 265 Kcal 

Carbohidratos: 69 g 
Proteína: 9 g 
Grasas: 4 g 
Fibra: 42 g 
Minerales: Calcio, Hierro, Magnesio, 
Potasio. 

Norma Técnica Aplicable NTC 5464 (Especias y condimentos - 
Orégano seco). 

 



FICHA TÉCNICA: CANELA EN ASTILLAS 

 

Nombre del Producto Canela en Astillas

 
Descripción del Producto Producto natural obtenido de la corteza 

seca del árbol de canela (Cinnamomum 
verum o Cinnamomum cassia), utilizada 
como especia aromática. 

Presentación Comercial Empaque en bolsas de 20g, 50g, 100g o a 
granel. 

Ingredientes 100% corteza de canela seca. 
Color Marrón claro a marrón rojizo. 
Sabor Aromático, ligeramente dulce y picante. 
Aroma Intenso, dulce y característico de la canela. 
Vida Útil Hasta 24 meses en condiciones adecuadas 

de almacenamiento. 
Condiciones de Almacenamiento Conservar en un lugar fresco, seco y libre 

de humedad. Evitar exposición directa a la 
luz solar y fuentes de calor. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 247 Kcal 
Carbohidratos: 81 g 
Proteína: 4 g 
Grasas: 1.2 g 
Fibra: 53 g 
Minerales: Calcio, Hierro, Magnesio, 
Potasio. 

Norma Técnica Aplicable NTC 5463 (Especias y condimentos - 
Canela en astillas). 

 



FICHA TÉCNICA: AJONJOLÍ 

 

Nombre del Producto Ajonjolí 

 
Descripción del Producto Semilla oleaginosa obtenida de la planta 

Sesamum indicum, utilizada como 
ingrediente alimenticio por su sabor y valor 
nutricional. 

Presentación Comercial Empaque en bolsas de 100g, 250g, 500g o a 
granel. 

Ingredientes 100% semillas de ajonjolí. 
Color Beige claro a marrón, según el tipo de 

semilla. 
Sabor Suave, ligeramente a nuez y característico. 
Aroma Agradable, característico del ajonjolí. 
Vida Útil Hasta 12 meses en condiciones adecuadas 

de almacenamiento. 
Condiciones de Almacenamiento Conservar en un lugar fresco, seco, alejado 

de la humedad y olores fuertes. Mantener 
el empaque bien cerrado. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 573 Kcal 
Carbohidratos: 23 g 
Proteína: 17 g 
Grasas: 49 g (mayormente insaturadas) 
Fibra: 12 g 
Minerales: Calcio, Hierro, Magnesio, Zinc. 

Norma Técnica Aplicable NTC 674 (Semillas oleaginosas - Ajonjolí). 
 



 

 

 



Ficha Técnica: Pasta de Conchitas 

 

Nombre del producto Pasta de Conchitas 
Descripción Pasta en forma de conchas pequeñas, 

elaborada con harina de trigo, ideal para 
sopas. 

Presentación Bolsa plástica o caja de cartón de 250g, 
500g, 1kg 

Ingredientes Harina de trigo, agua, sal (opcional) 
Vida útil 12 a 24 meses 
Condiciones de almacenamiento Lugar fresco, seco, alejado de la luz solar 

directa 
Uso previsto Preparación de sopas, pastas gratinadas y 

guarniciones 
Instrucciones de uso Cocinar en agua hirviendo por 6-8 minutos, 

según la textura deseada 
 



FICHA TÉCNICA – SAL 

 

Nombre del producto 

Sal 

Descripción 

Cloruro de sodio (NaCl) de grado alimenticio, utilizado como condimento y conservante en 

la preparación de alimentos. 

Presentación 

Empaque de 500 g, 1 kg, 5 kg / A granel 

Vida útil 

Indefinida si se almacena adecuadamente 

Ingredientes 

Sal (cloruro de sodio) yodada (cuando aplica). 

Alergénicos 

No contiene alérgenos. 

Condiciones de almacenamiento 

• Conservar en lugar fresco y seco 

• Proteger de la humedad 

• Mantener el envase bien cerrado 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 0 kcal 
Carbohidratos 0 g 
Azúcares 0 g 
Proteínas 0 g 
Grasas totales 0 g 
Grasas saturadas 0 g 
Fibra dietaria 0 g 
Sodio 38,000 mg 
Calcio 24 mg 
Hierro 0 mg 
 



Ficha Técnica: Pasta de Fideos 

 

Nombre del producto Pasta de Fideos 
Descripción Fideos elaborados con harina de trigo, 

secos, de cocción rápida. 
Presentación Bolsa plástica o caja de cartón de 250g, 

500g, 1kg 
Ingredientes Harina de trigo, agua, sal (opcional) 
Vida útil 12 a 24 meses 
Condiciones de almacenamiento Lugar fresco, seco, alejado de la luz solar 

directa 
Uso previsto Preparación de sopas, pastas, ensaladas 
Instrucciones de uso Cocinar en agua hirviendo por 7-10 

minutos, según el grosor 
 



FICHA TÉCNICA – MANTEQUILLA 

 

Nombre del producto 
Mantequilla 

Descripción 
Producto lácteo obtenido a partir de la grasa de la leche, utilizado como ingrediente en la 

cocina y repostería, así como para untar. 

Presentación 
Bloques o empaques de 125 g, 250 g, 500 g y 1 kg 

Vida útil 
6 meses refrigerada a una temperatura entre 2°C y 6°C 

Ingredientes 
Grasa de leche pasteurizada, agua, sal (en mantequilla con sal). 

Alergénicos 

Contiene leche y sus derivados. 

Condiciones de almacenamiento 
• Mantener refrigerada entre 2°C y 6°C 

• No congelar para evitar alteraciones en la textura 

• Mantener en envase cerrado para evitar absorción de olores 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 717 kcal 
Carbohidratos 0.1 g 
Azúcares 0 g 
Proteínas 0.9 g 
Grasas totales 81 g 
Grasas saturadas 51 g 



Fibra dietaria 0 g 
Sodio 645 mg (con sal) 
Calcio 24 mg 
Hierro 0 mg 
 



FICHA TÉCNICA - MAÍZ DE AREPA 

 

Nombre del producto Maíz de arepa 
Descripción Producto granulado o molido grueso 

obtenido del grano de maíz seco, usado 
para preparar arepas, empanadas y otros 
productos típicos de la gastronomía 
latinoamericana. 

Presentación Empaque de 500 g, 1 kg / A granel 
Vida útil 6 a 12 meses en condiciones adecuadas de 

almacenamiento 
Ingredientes 100% maíz amarillo o blanco seco 
Alergénicos No contiene alérgenos. Naturalmente libre 

de gluten. 
Condiciones de almacenamiento • Conservar en lugar seco y fresco 

• Proteger de la humedad y de fuentes de 
calor 
• Mantener en envase bien cerrado 

 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 365 kcal 
Carbohidratos 73 g 
Azúcares 0.6 g 
Proteínas 9.4 g 
Grasas totales 4.7 g 
Grasas saturadas 0.7 g 
Fibra dietaria 7.3 g 
Sodio 7 mg 
Calcio 2 mg 
Hierro 2.7 mg 
 



FICHA TÉCNICA - GALLETAS WAFER 

 

Nombre del producto 
Galletas Wafer 

Descripción 
Galleta crujiente compuesta por capas delgadas rellenas de crema saborizada (vainilla, 

chocolate, fresa, entre otros), ideal como snack o postre. 

Presentación 
Empaque individual o múltiple de 20 g, 50 g, 100 g 

Vida útil 
9 a 12 meses en condiciones adecuadas de almacenamiento 

Ingredientes 
Harina de trigo, azúcar, grasa vegetal, leche en polvo, cacao en polvo (según sabor), lecitina 

de soya, sal, saborizantes artificiales. 

Alergénicos 

Contiene trigo, soya y leche. Puede contener trazas de maní y frutos secos. 

Condiciones de almacenamiento 
• Conservar en lugar fresco y seco 

• Proteger de la humedad y del calor 

• Mantener el empaque bien cerrado después de abierto 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 510 kcal 
Carbohidratos 65 g 
Azúcares 35 g 
Proteínas 4.5 g 
Grasas totales 25 g 



Grasas saturadas 14 g 
Fibra dietaria 1.5 g 
Sodio 120 mg 
Calcio 40 mg 
Hierro 1.2 mg 
 



FICHA TÉCNICA – AZÚCAR 

 

Nombre del producto Azúcar 
Descripción Cristales blancos obtenidos a partir de la 

caña de azúcar. Utilizado como edulcorante 
en productos de panadería, repostería, 
bebidas y otras preparaciones alimenticias. 

Presentación Empaque de 500 g, 1 kg o 5 kg / A granel 
Vida útil Indefinida si se almacena en condiciones 

adecuadas 
Ingredientes 100% sacarosa (azúcar refinada) 
Alergénicos No contiene alérgenos. Libre de gluten. 
Condiciones de almacenamiento • Almacenar en lugar seco y fresco 

• Evitar contacto con humedad y 
exposición directa al sol 
• Mantener en envase herméticamente 
cerrado 

 

 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 400 kcal 
Carbohidratos 100 g 
Azúcares 100 g 
Proteínas 0 g 
Grasas totales 0 g 
Grasas saturadas 0 g 
Fibra dietaria 0 g 
Sodio 1 mg 
Calcio 1 mg 
Hierro 0 mg 
 



FICHA TÉCNICA - CEBADA PERLADA 

 

Nombre del producto Cebada Perlada 
Descripción Grano de cebada al que se le ha eliminado 

la cáscara exterior y parte del salvado, 
resultando en un grano más claro y de 
cocción más rápida. Ideal para sopas, 
ensaladas y guarniciones. 

Presentación Empaque de 250 g, 500 g o 1 kg / A granel 
Vida útil 12 meses en condiciones adecuadas de 

almacenamiento 
Ingredientes 100% cebada perlada 
Alergénicos Contiene gluten (cebada). Puede contener 

trazas de trigo, avena y centeno. 
Condiciones de almacenamiento • Conservar en lugar fresco, seco y limpio 

• Mantener en envase cerrado 
herméticamente 
• Proteger de la luz solar directa y la 
humedad 

 

 

 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 352 kcal 
Carbohidratos 77 g 
Azúcares 0.8 g 
Proteínas 9.9 g 
Grasas totales 1.2 g 
Grasas saturadas 0.2 g 
Fibra dietaria 15 g 
Sodio 10 mg 
Calcio 29 mg 
Hierro 2.5 mg 
 



� FICHA TÉCNICA - AVENA MOLIDA 

 

Nombre del producto Avena molida 
Descripción Producto obtenido de la molienda de 

hojuelas de avena, de textura fina o media. 
Ideal para preparar bebidas, papillas, 
tortas, sopas y productos de panadería. 

Presentación Empaque de 250 g, 500 g, 1 kg / A granel 
Vida útil 12 meses en condiciones adecuadas de 

almacenamiento 
Ingredientes 100% avena natural molida 
Alergénicos Puede contener trazas de gluten si no es 

certificada como libre de gluten. 
Condiciones de almacenamiento • Conservar en lugar seco y fresco 

• Mantener bien cerrado en su envase 
original 
• Proteger de la humedad y la luz directa 

 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 390 kcal 
Carbohidratos 67 g 
Azúcares 1 g 
Proteínas 13 g 
Grasas totales 7 g 
Grasas saturadas 1.3 g 
Fibra dietaria 10 g 
Sodio 3 mg 
Calcio 52 mg 
Hierro 4.5 mg 
 



� FICHA TÉCNICA - AVENA EN HORJUELAS 

 

Nombre del producto Avena en hojuelas 
Descripción Hojuelas obtenidas del grano de avena 

pelado, cocido al vapor y luego prensado. 
Utilizada en desayunos, batidos, repostería, 
panadería y como base para preparaciones 
saludables. 

Presentación Empaque de 250 g, 500 g, 1 kg / A granel 
Vida útil 12 meses en condiciones adecuadas de 

almacenamiento 
Ingredientes 100% avena natural en hojuelas 
Alergénicos Puede contener trazas de gluten si no es 

certificada como libre de gluten. 
Condiciones de almacenamiento • Almacenar en lugar fresco y seco 

• Mantener en envase cerrado 
• Evitar exposición a la luz solar directa y 
humedad 

 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 389 kcal 
Carbohidratos 66.3 g 
Azúcares 0.99 g 
Proteínas 16.9 g 
Grasas totales 6.9 g 
Grasas saturadas 1.2 g 
Fibra dietaria 10.6 g 
Sodio 2 mg 
Calcio 54 mg 
Hierro 4.7 mg 
 



FICHA TÉCNICA - YOGURT ENTERO 

 

Nombre del producto Yogurt Entero 
Descripción Producto lácteo fermentado elaborado a 

partir de leche entera pasteurizada y 
cultivos lácticos vivos (Lactobacillus 
bulgaricus y Streptococcus thermophilus). 

Presentación Envase plástico de 1 litro / 200 ml / 125 
ml 

Vida útil 30 – 45 días refrigerado entre 2 °C y 6 °C 
Ingredientes Leche entera pasteurizada, Cultivos 

lácticos vivos (Streptococcus thermophilus 
y Lactobacillus bulgaricus). 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 

Energía 65-80 kcal 
Grasas totales 3.0 - 4.5 g 
Grasas saturadas 2.0 - 3.0 g 
Proteínas 3.5 - 4.0 g 
Carbohidratos 4.5 - 6.0 g 
Azúcares 4.5 - 5.0 g (lactosa natural) 
Calcio 120 mg 
Sodio 50 mg 

Alergénicos: 
• Contiene: Leche y derivados lácteos 

Condiciones de almacenamiento: 
• Mantener refrigerado entre 2 °C y 6 °C 

• No exponer al sol 

• Consumir antes de la fecha de caducidad 

 

 



FICHA TÉCNICA - QUESO DOBLE CREMA 

 

Campo Descripción 
Nombre del producto Queso Doble Crema 

 
Descripción Producto lácteo elaborado a partir de leche 

pasteurizada y crema, con cultivos lácticos 
y cuajo. De textura suave, sabor cremoso y 
color blanco marfil. 

Presentación Bloque / Rodaja / Empaque al vacío de 
250g, 500g o 1kg 

Vida útil 30 – 45 días refrigerado entre 2 °C y 6 °C 
Ingredientes Leche pasteurizada, crema, cultivos lácticos 

vivos, cuajo, sal 
Alergénicos Contiene: Leche y derivados lácteos 
Condiciones de almacenamiento • Mantener refrigerado entre 2 °C y 6 °C 

• No exponer al sol 
• Consumir antes de la fecha de caducidad 

Espacio reservado para la IMAGEN del 
producto 

 

 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 280 – 320 kcal 
Grasas totales 26 – 30 g 
Grasas saturadas 16 – 20 g 
Proteínas 6 – 8 g 
Carbohidratos 1 – 2 g 
Azúcares <1 g (lactosa natural) 
Calcio 180 – 220 mg 
Sodio 350 – 450 mg 
 



FICHA TÉCNICA: LECHE CONDENSADA 

 

Nombre del Producto Leche Condensada 

 
Descripción del Producto Producto lácteo concentrado, obtenido por 

la eliminación parcial del agua de la leche y 
adición de sacarosa, con una textura espesa 
y sabor dulce. 

Presentación Comercial Latas o envases plásticos de 200g, 400g, 
1000g. 

Ingredientes Leche entera, azúcar. 
Color Blanco cremoso a beige claro. 
Sabor Muy dulce, característico del producto 

lácteo azucarado. 
Aroma Suave y agradable, característico de leche 

cocida con azúcar. 
Vida Útil Hasta 12 meses en envase cerrado. 

Refrigerar después de abrir y consumir 
antes de 7 días. 

Condiciones de Almacenamiento Conservar en lugar fresco y seco. No 
exponer al sol ni a temperaturas extremas. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 320 Kcal 
Carbohidratos: 55 g 
Proteína: 7.5 g 
Grasas: 8 g 
Calcio: 270 mg 

Norma Técnica Aplicable NTC 580 (Leche condensada azucarada - 
Requisitos). 

 



FICHA TÉCNICA - HELADO POR LITROS 

 

Nombre del producto Helado de crema 
 

 
 

Descripción Producto congelado a base de leche, crema, 
azúcar y saborizantes naturales o 
artificiales. Presentado en envases por 
litro, ideal para consumo familiar o en 
repostería. 

Presentación Envase plástico de 1 litro / 2 litros 
Vida útil 12 meses congelado a -18 °C o menor 
Ingredientes Leche entera, crema, azúcar, sólidos 

lácteos, emulsionantes, estabilizantes, 
saborizantes (según variedad). 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 

Energía 180-220 kcal 
Grasas totales 8.0 - 12.0 g 
Grasas saturadas 5.0 - 7.5 g 
Proteínas 2.5 - 3.5 g 
Carbohidratos 20.0 - 28.0 g 
Azúcares 18.0 - 24.0 g 
Calcio 100 mg 
Sodio 45 mg 

Alergénicos: 
• Contiene: Leche y derivados 

• Puede contener trazas de soya, nueces o huevo según la variedad 



Condiciones de almacenamiento: 
• Mantener congelado a -18 °C o menor 

• No volver a congelar una vez descongelado 

• Consumir antes de la fecha de caducidad 

 

 



FICHA TÉCNICA: CREMA DE LECHE 

 

Nombre del Producto Crema de Leche 

 
 

Descripción del Producto Producto lácteo obtenido de la parte grasa 
de la leche, pasteurizado y con una textura 
cremosa. 

Presentación Comercial Envases de 200 ml, 500 ml y 1000 ml. 
Ingredientes Leche entera pasteurizada, grasa láctea, 

estabilizantes permitidos. 
Color Blanco o ligeramente marfil. 
Sabor Suave, cremoso y característico de la leche. 
Aroma Característico, limpio y sin olores extraños. 
Vida Útil Hasta 60 días refrigerada (antes de abrir). 

Después de abierta, consumir en 5 días. 
Condiciones de Almacenamiento Refrigerar entre 2°C y 6°C. No congelar. 
Valor Nutricional (por 100g) Energía: 210 Kcal 

Grasa: 20 g 
Proteína: 2.5 g 
Carbohidratos: 3 g 
Calcio: 80 mg 

Norma Técnica Aplicable NTC 750 (Productos Lácteos - Crema de 
leche) 

 



FICHA TÉCNICA - LECHE LÍQUIDA 
ENTERA POR LITRO 

 

 

 

 

Nombre del producto Leche Líquida Entera 
 

 
Descripción Leche entera de vaca, pasteurizada o 

ultrapasteurizada, lista para el consumo. 
Rica en calcio y proteínas. Puede ser usada 
directamente o como ingrediente en 
diversas preparaciones. 

Presentación Envase plástico o cartón de 1 litro / 2 litros 

Vida útil 15 días (pasteurizada) / 6 meses (UHT) sin 
abrir 

Ingredientes Leche entera de vaca 100%. 

 
Composición nutricional aproximada (por 100 ml): 

Nutriente Cantidad 

 
Grasas totales 3.2 - 3.8 g 

Proteínas 3.0 - 3.4 g 

 
Azúcares 4.5 - 5.0 g (lactosa natural) 

Sodio 45 mg 
 

 
Alergénicos: 
• Contiene: Leche y derivados lácteos 

 
 

Condiciones de almacenamiento: 
• Leche pasteurizada: mantener refrigerada entre 2 °C y 6 °C 

• Leche UHT: conservar en ambiente fresco y seco. Refrigerar una vez abierta. 

• Consumir antes de la fecha de caducidad 

Energía 60-70 kcal 

Carbohidratos 4.5 - 5.0 g 

Calcio 110 mg 

Grasas saturadas 2.0 - 2.5 g 



FICHA TÉCNICA - YOGURT GRIEGO 
NATURAL 

 

Nombre del producto Yogurt Griego Natural 
Descripción Yogurt espeso y cremoso, elaborado a 

partir de leche entera pasteurizada y 
cultivado con bacterias lácticas específicas. 
Se caracteriza por su alto contenido 
proteico y textura densa. 

Presentación Envase plástico de 500 g / 150 g / 120 g 
Vida útil 30 – 45 días refrigerado entre 2 °C y 6 °C 
Ingredientes Leche entera pasteurizada, cultivos lácticos 

vivos (Streptococcus thermophilus y 
Lactobacillus bulgaricus). 

 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 

Energía 90-120 kcal 
Grasas totales 4.5 - 7.0 g 
Grasas saturadas 3.0 - 5.0 g 
Proteínas 8.0 - 10.0 g 
Carbohidratos 3.5 - 5.0 g 
Azúcares 3.0 - 4.5 g (lactosa natural) 
Calcio 120 mg 
Sodio 55 mg 

 

Alergénicos: 
• Contiene: Leche y derivados lácteos 



Condiciones de almacenamiento: 
• Mantener refrigerado entre 2 °C y 6 °C 

• No exponer al sol 

• Consumir antes de la fecha de caducidad 

 

 



Ficha Técnica - Queso Campesino 

 

Elemento Descripción  
Nombre del producto Queso Campesino 
Descripción Queso fresco de pasta blanca, blanda y 

textura suave, típico de regiones rurales. 
Ingrediente principal Leche de vaca pasteurizada 
Otros ingredientes Cuajo, sal 
pH 5.0 – 5.5 
Vida útil 7 – 15 días refrigerado (entre 2°C y 6°C) 
Presentación Bloques o porciones envueltos en plástico 

grado alimenticio 
Condiciones de almacenamiento Refrigerado entre 2°C y 6°C. No congelar. 
Modo de uso Listo para consumo directo o como 

ingrediente culinario 
Alérgenos Contiene leche 
Norma de calidad Cumple con normativas locales e INVIMA 
 



FICHA TÉCNICA - HUEVOS  

 
 

Nombre del producto 
Huevos  

Descripción 
Producto alimenticio natural, fuente de proteínas de alto valor biológico, obtenido de 

gallinas ponedoras. Su cáscara puede ser blanca o marrón, dependiendo de la raza. 

Presentación 
Cubetas de 6, 12, 15 o 30 unidades 

Vida útil 
25 – 30 días a temperatura ambiente o hasta 45 días refrigerado entre 4 °C y 8 °C 

Ingredientes 
Huevos de gallina frescos, sin aditivos ni conservantes 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 143 kcal 
Grasas totales 10.0 g 
Grasas saturadas 3.1 g 
Proteínas 12.6 g 
Carbohidratos 1.0 g 
Azúcares 1.0 g (lactosa natural mínima) 
Colesterol 373 mg 
Sodio 142 mg 

Alergénicos: 

• Contiene: Huevo y productos derivados. 



Condiciones de almacenamiento: 
• Mantener en un lugar fresco y seco o refrigerado entre 4 °C y 8 °C 

• No lavar antes de almacenar 

• Consumir antes de la fecha de caducidad indicada en el envase 

 

 



FICHA TÉCNICA - KUMIS 

 
 

Campo Descripción 
Nombre del producto Kumis 
Descripción Producto lácteo fermentado, de textura 

cremosa y sabor ácido, elaborado a partir 
de leche entera pasteurizada mediante la 
acción de cultivos lácticos específicos. 

Presentación Envase plástico de 1 litro / 500 ml / 200 ml 
Vida útil 30 – 45 días refrigerado entre 2 °C y 6 °C 
Ingredientes Leche entera pasteurizada, cultivos lácticos 

vivos (Lactobacillus spp., Streptococcus 
spp.), estabilizantes (opcional). 

Alergénicos Contiene: Leche y derivados lácteos 
Condiciones de almacenamiento • Mantener refrigerado entre 2 °C y 6 °C 

• No exponer al sol 
• Consumir antes de la fecha de caducidad 

 

Composición nutricional aproximada (por 100 g): 

Nutriente Cantidad 
Energía 60 – 80 kcal 
Grasas totales 2.5 – 4.0 g 
Grasas saturadas 1.5 – 2.5 g 
Proteínas 3.0 – 4.0 g 
Carbohidratos 5.0 – 6.0 g 
Azúcares 4.5 – 5.5 g (lactosa natural) 
Calcio 100 – 130 mg 
Sodio 40 – 60 mg 
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Ficha Técnica: Mollejas de Pollo 

 

Nombre del Producto Mollejas de Pollo 
Descripción del Producto Producto cárnico obtenido del aparato 

digestivo del pollo, limpio, refrigerado o 
congelado, apto para el consumo humano. 

Presentación Comercial Empacado al vacío o en bolsas plásticas de 
500g, 1000g, a granel o porcionado. 

Ingredientes 100% mollejas de pollo. Puede contener 
conservantes permitidos (en producto 
industrial). 

Color Rosa pálido a rojo oscuro, dependiendo del 
procesamiento. 

Sabor Característico de vísceras de ave, suave y 
ligeramente mineral. 

Aroma Fresco, característico. Sin olores 
desagradables. 

Vida Útil Refrigerado: hasta 5 días. 
Congelado: hasta 6 meses. 

Condiciones de Almacenamiento Refrigerar a 0-4°C o congelar a -18°C. No 
volver a congelar después de descongelado. 

Valor Nutricional (por 100g) Energía: 94 Kcal 
Proteína: 17.5 g 
Grasa: 2.7 g 
Carbohidratos: 0 g 
Hierro: 2.5 mg 
Colesterol: 240 mg 

Norma Técnica Aplicable NTC 1325 (Productos cárnicos comestibles 
- Requisitos). 

 














































































































